
GRILL
POPRAWINY W PLENERZE

 
Wyjątkowy klimat górskiej chaty grillowej
Potrawy grillowane wyłącznie na drewnie

Ognisko w sąsiedztwie chaty grillowej

MENU nr 1, 890g:

Karczek
Filety z kurczaka

Boczek
Swojska kiełbasa

Pieczone ziemniaki
Warzywa grillowane

Sałatka grecka
Sałatka szwabska

Smalec z ogórkami
Sos czosnkowy, tzatziki,

musztarda, ketchup, pieczywo
Cena - 69,00 zł/os.

MENU nr 2, 960g:

Karczek
Greckie souvlaki z drobiu

Żeberka BBQ
Kaszanka

Pieczone ziemniaki
Warzywa grillowane

Sałatka grecka
Sałatka szwabska

Smalec z ogórkami
Sos czosnkowy, tzatziki,

musztarda, ketchup, pieczywo
Cena - 79,00 zł/os.

MENU nr 3, 910g:

Karczek
Łosoś

Szaszłyki jagnięce
Greckie souvlaki z drobiu

Pieczone ziemniaki
Warzywa grillowane

Sałatka grecka
Sałatka szwabska

Smalec z ogórkami
Sos czosnkowy, tzatziki,

musztarda, ketchup, pieczywo
Cena - 94,00 zł/os.

Podana waga w gramach na osobę.
Napoje i alkohol rozliczane są osobno wg odrębnego cennika.

Koszt obsługi do 20 uczestników - 700,00 zł, od 21 uczestników - 400,00 zł.
Podane ceny są cenami brutto, zawierają 8% podatek VAT.

WESELE W PUCHACZÓWCE
OFERTY DODATKOWE

ALKOHOL I NAPOJE
ROZLICZANE WG SPOŻYCIA

NAPOJE GAZOWANE (cena za butelkę 0,5 l.):
Pepsi-Cola, Mirinda, 7UP, Woda gazowana - 5,00 zł

NAPOJE NIEGAZOWANE (cena za 1 l.):
Sok pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, 

czarna porzeczka - 7,00 zł
Woda niegazowana - 6,00 zł

PIWO CZESKIE, RZEMIEŚLNICZE (cena za 0,5l.):
Jasne typu lager - 8,00 zł

Ciemne typu lager - 8,00 zł

WINO CZERWONE (cena za butelkę 0,75l.):
Rioja Valdelana Tempranillo, Hiszpania, wytrawne - 46,00 zł

Aetos Carmenere, Chile, wytrawne  - 44,00 zł

WINO BIAŁE (cena za butelkę 0,75l.):
Two Peaks Sauvignon Blanc, Nowa Zelandia, wytrawne - 51,00 zł

Boschendal Le Bouquet, RPA, półwytrawne  - 49,00 zł

WÓDKI CZYSTE (cena za butelkę 0,5l.):
Wódka Wyborowa - 29,00 zł

Wódka Absolut - 45,00 zł

STÓŁ WIEJSKI
Niepowtarzalny klimat wiejskiego stołu
idealnie wkomponowuje się w wystrój

naszej drewnianej Restauracji.
 

Na zimno, 240g:

Wędliny z własnej wędzarni - schab, szynka
Kiełbasa swojska

Kaszanka
Salceson domowy
Pasztet wieprzowy
Smalec z ogórkami

Pstrąg z własnej wędzarni
Bochen wiejskiego chleba na zakwasie
Dodatki  - chrzan, musztarda, żurawina

Na ciepło, 310g:

Pieczone pierogi ruskie
Szaszłyki drobiowe, marynowane w ostrych przyprawach

Golonka wieprzowa gotowana w ciemnym piwie,
podana z zasmażaną kapustą

Policzki wołowe w sosie demi glace
Pieczony sandacz z tymiankiem, podany na szpinaku

Pulpeciki drobiowe w sosie pomidorowym
– danie polecane głównie dla dzieci

Pieczone ziemniaki
Smażone kopytka

Cena - 49,00 zł/os.
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