
WESELE W PUCHACZÓWCEPAKIET ‑ WESELE, NOCLEGI, ŚNIADANIEOD 495,00 ZŁ OD OSOBY
NOCLEGW CENIE PAKIETUWyjątkowy apartament dla NowożeńcówWygodne pokoje Pensjonatu Puchaczówkadla wszystkich GościSpokojny sen ‑ wesele odbywa się w osobnym budynkuPokój zabaw dla dzieciSauna ‑ wg cennikaŚNIADANIEW CENIE PAKIETUTrzy dania na ciepłoW formie bufetu szwedzkiegoObfity wybór dańOpcje wegańskie i wegetariańskieNapoje ciepłe i zimneBar sałatkowyOFERUJEMYOpiekę koordynatora weselnegoKlimatyzowaną salę weselną bez opłatObsługę kelnerską w cenie pakietuMenu z możliwością indywidualnej kompozycjiProfesjonalną dekorację sali ‑ usługa dodatkowo płatnaZniżki dla dzieci: do 3 lat gratis, od 3 do 10 lat ‑ 30% rabatuPomoc przy organizowaniu szczegółów dotyczącychprzyjęcia weselnegoMożliwość zorganizowania ślubu w wiejskim kościółkuNapoje i alkohole w atrakcyjnych cenachTradycyjny stół wiejski ‑ dodatkowo płatneMożliwość zorganizowania poprawin w formie grillaZAPRASZAMYINFORMACJE DODATKOWEW celu rezerwacji terminu konieczna jest wpłata zadatkuw wysokości 7 000,00 zł wraz z podpisaniem umowy.W przypadku organizacji przyjęcia weselnegodla liczby mniejszej niż 70 pełnopłatnych uczestników,pobieramy opłatę stałą w wysokości 3000,00 zł.Oferta nie łączy się z innymi promocjami.Podana waga w gramach na osobę.Napoje i alkohol rozliczane są wg odrębnego cennika.Podane ceny są cenami brutto, zawierają 8% podatek VAT.Kontakt telefoniczny: +48 533 303 082.Kontakt mailowy: wesela@puchaczowka.pl

MENU WESELNEW CENIE PAKIETUPowitanie chlebem i soląToast winem musującym, 40 mlPierwsze danie, 250ml:Bulion z pieczonej kaczki z lanymi kluseczkamii oliwą pietruszkowąDania mięsne podane na półmiskach, 250g:Zraziki wołowe po staropolsku z ogórkiem kiszonym,boczkiem wędzonym, cebulą i musztardą,duszone w sosie własnymRoladka drobiowa ze szpinakiem i serem feta,z białym kurkowym sosemEskalopki ze schabu w sosie z białego winaPieczony filet z łososia z sosem estragonowymDodatki podane na półmiskach, 300g:Ziemniaki z koperkiemZiemniaki pieczoneRyż z warzywamiSurówka z buraczkówSurówka z białej kapustyKapusta zasmażanaDeser, 80g:Krem bruleeZakąski, 500g:Mięsa pieczone w niskiej temperaturze‑ schab, karkówka, rolada z boczku, podane z sosamiPasztet z kaczki po francuskuTortilla z marynowanym łososiem i rukoląVol‑au‑vent z borowikami i pietruszkąTymbaliki drobioweŚledzie w olejuŁosoś w galaretce z buraczkamiSałatka jarzynowaSałatka greckaJajka w sosie tatarskimDanie na ciepło, 300g:Płonący udziec wieprzowy z kaszą gryczaną,zasmażaną kapustą i sosem z zielonym pieprzemDanie na ciepło, 300g:Barszcz czerwony z pasztecikiemNapoje, bez limitu:KawaHerbata



GRILLPOPRAWINY W PLENERZE Wyjątkowy klimat górskiej chaty grillowejPotrawy grillowane wyłącznie na drewnieOgnisko w sąsiedztwie chaty grillowejMENU nr 1, 890g:KarczekFilety z kurczakaBoczekSwojska kiełbasaPieczone ziemniakiWarzywa grillowaneSałatka greckaSałatka szwabskaSmalec z ogórkamiSos czosnkowy, tzatziki,musztarda, ketchup, pieczywoCena ‑ 129,00 zł/os.MENU nr 2, 960g:KarczekGreckie souvlaki z drobiuŻeberka BBQKaszankaPieczone ziemniakiWarzywa grillowaneSałatka greckaSałatka szwabskaSmalec z ogórkamiSos czosnkowy, tzatziki,musztarda, ketchup, pieczywoCena ‑ 149,00 zł/os.MENU nr 3, 910g:KarczekŁosośSzaszłyki jagnięceGreckie souvlaki z drobiuPieczone ziemniakiWarzywa grillowaneSałatka greckaSałatka szwabskaSmalec z ogórkamiSos czosnkowy, tzatziki,musztarda, ketchup, pieczywoCena ‑ 169,00 zł/os.
Podana waga w gramach na osobę.Napoje i alkohol rozliczane są osobno wg odrębnego cennika.Podane ceny są cenami brutto, zawierają 8% podatek VAT.Cennik obowiązuje od dnia 01.10.2022

WESELE W PUCHACZÓWCEOFERTY DODATKOWE

ALKOHOL I NAPOJEROZLICZANE WG SPOŻYCIANAPOJE GAZOWANE (cena za butelkę):Coca‑Cola, Fanta, Sprite (0,85 l.) ‑ 12,00 złWoda Kropla Delice (0,75 l.) ‑ 10,00 złNAPOJE NIEGAZOWANE (cena za butelkę):Soki Cappy: pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka (1 l.) ‑ 12,00 złWoda Kropla Beskidu (0,75 l.) ‑ 10,00 złPIWO CZESKIE, RZEMIEŚLNICZE (cena za 0,5l.):Jasne typu lager ‑ 12,00 złCiemne typu lager ‑ 12,00 złWINO CZERWONE (cena za butelkę 0,75l.):Vega Sindoa Tempranillo, Hiszpania, wytrawne ‑ 59,00 złMontepulciano D’Abruzzo, Włochy, wytrawne  ‑ 69,00 złWINO BIAŁE (cena za butelkę 0,75l.):Vega Sindoa Chardonnay, Hiszpania, wytrawne ‑ 59,00 złRiporta Terre, Pinot Grigio, Włochy, wytrawne  ‑ 69,00 złWÓDKI CZYSTE (cena za butelkę 0,5l.):Wódka Wyborowa ‑ 55,00 złWódka Absolut, Finlandia ‑ 70,00 zł

STÓŁ WIEJSKINiepowtarzalny klimat wiejskiego stołuidealnie wkomponowuje się w wystrójnaszej drewnianej Restauracji. Na zimno, 240g:Wędliny z własnej wędzarni ‑ schab, szynkaKiełbasa swojskaKaszankaSalceson domowyPasztet wieprzowySmalec z ogórkamiPstrąg z własnej wędzarniBochen wiejskiego chleba na zakwasieDodatki  ‑ chrzan, musztarda, żurawinaNa ciepło, 310g:Pieczone pierogi ruskieSzaszłyki drobiowe, marynowane w ostrych przyprawachGolonka wieprzowa gotowana w ciemnym piwie,podana z zasmażaną kapustąPoliczki wołowe w sosie demi glacePieczony sandacz z tymiankiem, podany na szpinakuPulpeciki drobiowe w sosie pomidorowym– danie polecane głównie dla dzieciPieczone ziemniakiSmażone kopytkaCena ‑ 99,00 zł/os.
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